Artisan boucher charcutier traiteur
14 rue d’Adelshoffen

~Au Couteau QR . - 67300 Schiltigheim

e S p—" 03883312 72
ARTISAN

BOUCHER - CHARCUTIER - TRAITEUR au.couteau.dor@qma”.com

Semaine du lundi 26 janvier au dimanche 01 février 2026

Lundi 26 janvier
Gigot d’agneau, flageolets et tomates provencales
9,50 €
Exceptionnellement magasin fermé

~ Mardi 27 janvier
Emincés de volaille et riz
9,50 €
Exceptionnellement magasin fermé

Mercredi 28 janvier Plat froid :
Rosbif de cheval et spaetzles Cervelas, gruyere, salade de
10,50 € pommes de terre et carottes
9,50 €
Jeudi 29 janvier Plat froid :
Pain de viande a la Escalope de dinde panée, salade
provencale, ratatouille et pommes de céleri et concombre
roties 10,50 €
9,50 €
Plat froid :
Vendredi 30 janvier Salade Cesar (Salade verte,
Poisson meuniére, épinards et tomates cerises, parmesan, poulet
pommes vapeur fumé, vinaigrette maison, mais)
11,50 € 10,50 €

Samedi 31 janvier
Cuisse de canard confite, choux rouge et pommes grenailles
11,50 €

Merci de passer vos commandes au plus tard le jour précédent


mailto:au.couteau.dor@gmail.com

Artisan boucher charcutier traiteur
14 rue d’Adelshoffen

~Au Couteau QR . - 67300 Schiltigheim

e S p—" 03883312 72
ARTISAN

BOUCHER - CHARCUTIER - TRAITEUR au.couteau.dor@qma”.com

Semaine du lundi 02 au dimanche 08 février 2026

Lundi 02 février
Sauté de veau, tagliatelle et carottes cuites

10,50 €
Plat froid :
Mardi 03 février Assortiment de charcuterie fine,
Spaghetti bolognaise salade de taboulé et tomates
9,50 € cerises
9,50 €
Plat froid :
Mercredi 04 février Assiette de charcuterie italienne
Choucroute garnie maison et salade de pates
10,50 € 9,50 €
Jeudi 05 février Plat froid :
Paupiette de beeuf a I'ancienne, ROti de veau sauce béarnaise,
haricots verts et gratin dauphinois salade de pommes de terre et
10,50 € carottes
10,50 €
Vendredi 06 février Plat froid
Cordon bleu de saumon, Salade de pot-au-feu, chou blanc
coquillettes et carottes cuites et céleri
11,50 € 9,50€

Samedi 07 février
Paella du chef

Merci de passer vos commandes au plus tard le jour précédent
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